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Pozvanka

Venkovskaidyla
na Statku Dolany

v

K 1étu patii diky pfiznivému pocasi

fada kulturnich a spolecenskych akci
a oslav. Pokud Vds nebo Vase blizké
Cekd ten nejkrasnéj$i den — svatebni
— zaméite svoji pozornost na rodinny
statek Dolany manZeld Sochorovych.
Venkovsky rustikdlni statek nabizi
okouzlujici prostfedi nejen pro kond-
ni svateb vcetné moZnosti ubytovani
hostti. Svatba uvnitf venkovské stodoly
bude idedlni v pfipade destivého pocasi,
statek vSak nabiz{ i moZnost venkovni-
ho obfadu. Aredl je pfipraveny i na déti
- je oploceny a s détskym piskovistém,
aby se déti nenudily. V Kraji PernStej-
nd mad vsak Statek Dolany certifikovany
jiny produkt. Tim je ,,Dolanska husa.*
V Dolanech ma chov hus jiZ mnohale-
tou tradici. Vykrm zde probiha tradic-
nim zpsobem, diky ¢emuz je zarucena
jedine¢nd kvalita a chuf masa. Jedn4 se
opravdu o domdci malochov, proto je
lepsi, pokud byste dostali chuf na tuto
vyte¢nou pochoutku, si radéji zavolat
pfedem a domluvit se pfimo s panem
Sochorem. Pak uZ nic nebrani tomu,
aby vas$i vSedni i svate¢ni hodovni ta-
buli okréslila zlatava kfupavad husi pe-

¢inka.

Fialové potéseni z Podulsan
(Str. 2)

Rozhovor s Hanako
nejen o originalni modé

Obcas si pry pripada jako chobotnice. A neni se co divit. Producentka Kraje

Pernstejni MgA. Hana Krauseova stojici za znackou Hanako, toho stiha totiz

opravdu hodné. Vénuje se textilnimu designu, grafice a ilustracim a v nepo-

sledni Fadé ma autorskou Fadu médnich dopliiki, které sama navrhuje i Sije.

Na jaie 2022 navic nové spustila vlastni e-shop www.hanakodesign.cz, kde si

jeji véci miiZete zakoupit i vy.

Hanako jak se mate a co Vam déla
v posledni dobé radost?

Jako vzdy jsem v plné prici. Zacina
nam letni sezéna plnd design marketti
a open-air akci. Nejvic Ziju piipravami na
Design z6nu pii Colours of Ostrava, do

které mé letos vybrali a ja se moc t€sim
a taky trochu bojim. Je to velka vyzva.

V Kraji Pernstejni klademe duraz
na regionalni ptvod, kvalitu, udrzi-
telnost a rucni praci. Jak obtiZné je
sehnat kvalitni ceské latky pro Vasi
praci?

Obtizné. Kazdd kabelka, kterou usiju,
je symbiézou mnoha riznych materidlt
a ja se vzdy pokousim zafidit, aby jich
bylo co nejvice mistnich. Napiiklad
podsivky jsou z krdasnych bavinénych
tkanin z Milety Hoftice. Nékteré vrchni
latky jsou ze stanovych platen Svita-
pu. KdyZ se mi nepodaii ziskat cesky
materidl, pokouSim se o jiné udrZitelné
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feSeni. Posledn{ fada mych baftzkd je
napriklad uSita ze zbytkovych tkanin
chrudimské firmy Ressed, kterd vyrabi
luxusni kfesla a pohovky. Co nevyuZiji
oni, z toho nasiji unikatn{ kousky ja.

A kdo Vam pri tvoreni pomaha?
Sama uZ zdaleka vSechno nezvladnu.
Grafické motivy mi na dily tisknou
profesiondlové. V nasem kraji se na-
Stésti najdou firmy, které jsou v oboru
Spickami a jeSté jsou ochotné se mnou
experimentovat. KoZenku na kabelky
mi napriiklad potiskli ve firmé Rykobito
v Srnojedech. Je to takovy maly zdzrak,
nikdo jiny to pfed nimi nedokdzal.
Vsechny ilustrace na tricka mi zase re-
alizuji v Dasicich, kde si je nechdvam
potisknout uzZ mnoho let.

Nejvice mi nyni chybi pomocnice v §iti.
Téch opravdu preciznich je maélo a jsou
dost zaméstnané, takze vétSinu véci si
stéle §iju sama. Sikovné §vadleny, které

Cyklovylety

Krajem Pernstejnu
(Str. 3)

Zmrzlinové osvéZeni

v Kraji Pernstejni
(Str. 4)

www.regionalni-znacky.cz

si rady zpestfi praci né¢im zajimavym,
jsou u mé vzdy vitany.

Vétsinu dopliikii si i sama navrhujete
a jsou pomérné originalni véetné na-
zvu — Cokolky (kapsi¢ky na cokoliv)
nebo Egg Bag battZek. Jak kompli-
kovany je to proces a kolik ¢asu za-
bere?

Posledni fada Cokolek byla rychld jako
vitr! Pfi§la si o né totiZ fici kamaradka,
které doslouzila taSticka. A tak jsem
vzala malé zbytky latek a upcyklova-
la je do podoby malych “kabelecek.”
VSechno to trvalo jen pdr dni.

Béznd praxe je ale jind. Bafohy Egg
Bag jsem kreslila, vymyslela, predéla-

vala a ladila asi dva roky.
(pokracovani na strané 2)

Tip pro Vis

Uvarte si podle nové
regionalni kucharky

,,Pardubice na talifi“ — to je ndzev nové
regionalni kucharky, kterd je vysledkem
krasné spoluprace vybranych producen-
ti Kraje Pernstejnti s Turistickym in-
formac¢nim centrem Pardubice a Cooli-
narky. Nadsend kucharka, foodblogerka
a fotografka vlastnim jménem Svatava
Vaskova pochdzi z Pardubic, ale Zije
v sousednim Hradci Kralové. Md za
sebou vydani ¢tyf kucharek a sleduji ji
tisice fanouskd na blogu a socidlnich
sitich. Svym stylem foceni gastronomie
vyhréla dokonce fotosoutéz Tisic barev,
chutf a viini svéta.

V kuchaice ,,Pardubice na talifi* ji
¢ekal kol origindlné pripravit re-
cepty s vyuZitim mistnich, regiondlnich
produktd. V receptech tak byly pouzity
i nékteré certifikované produkty Kraje
Pernstejni jako brambory od farmy Sku-
til z Chvojence, jablka z Agrospolu Hos-
tovice nebo Svestky z PodilSan. Uvarit
si miZete tieba pecenou dolanskou husu
nebo Pernstejnského kapra na ¢erno, na-
jdete v ni i niZe uvedeny recept. Kuchat-
ku je mozné zakoupit v pardubickém in-
formacnim centru, tak tedy - af se podle
ni skvéle vaif a jeste€ 1épe chutna!

Sejkory na sladko

250g ve slupce vafenych brambor, nejlé-
pe od rodiny Skutilovych z Chvojence;
1 vejce; 2 lzice strouhaného perniku;
1,5 1zice medu; 120g polohrubé mouky;
Spetka soli; sddlo; povidla; zakysana
smetana; sekané vla$ské ofechy

Nejprve uvarte brambory ve slupce
do polomékka. Pak je nechte zcela
zchladnout, oloupejte je a nastrouhejte
na jemném struhadle. Pridejte k nim
vejce, strouhany pernik, med, Spetku
soli a polohrubou mouku. Vse zpra-
cujte v mirné lepkavé tésto, ze kterého
tvorte placicky, které smazte z obou
stran na sadle dozlatova.

Hotové sejkory pak servirujte se Svest-
kovymi povidly, zakysanou smetanou
a nasekanymi ofechy.

Pardubice
na talifi
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Rozhovor s Hanako

(pokracovani ze strany 1)

Po usiti prvniho vzorku jsem musela
mnoho véci upravit a predélat a teprve
ctvrty kousek byl dokonaly. Vymyslela
jsem si pro né odepinaci klopy, aby se
daly vyménovat, a také popruhy, jejichz
provlecenim vyrobite z bafohu kabelku.
Nedélam si véci jednoduché, ale okouz-
lené zdkaznice mi za to stoji.

V soucasné dobé zahlceni odévniho
pramyslu levnym jednosezonnim
zboZim médnich Fetézct je rozhod-
nuti vytvorit vlastni fadu médnich
dopliiki urcité odvazné. Na druhou

stranu uz fadu lidi zajima téma udr-

Zitelnosti nebo podpory lokalni vy-
roby. Jaka je Vase klientela, typicky
zakaznik?

Moje zakaznice je presné ta dama, kte-
rou tohle zajimd. Premysli o ptivodu
véci, které kupuje, md rdda autentické
tvirce a rada si dopfeje kvalitni mist-
ni produkt. Jsou to casto zaméstnané
Zeny, které si ceni svého Casu a naku-
puji méné a s rozmyslem. Potkdvdme
se spolu nej¢astéji na lokdlnich marke-
tech, kam se chodi inspirovat, odménit
a také podporit ceské tvirce.

Dopliiky, které vyrabim, maji vyrazny
autorsky rukopis, a proto si je Zeny Cas-
to kupuji samy pro sebe. Jen ony samy

totiz védi, co se jim libi a nékdo druhy

by jim takovy kousek tézko vybral. My-
slim ale i na ty, ktef{ by radi sehnali ori-
gindlni pozornost pro druhého. Témto
vyrobkim fikdm Kousky radosti a jsou
to tfeba tricka s ilustraci. Nepfedstavuji
tak riskantni investici a jako ddrek mi-
vaji dspéch.

Prodej odévnich doplikid a odévi
vibec se pomalu piresouva do on-line
prostiedi. Kde si Vase zboZi mohou
zakaznici koupit?

Hrdé hlasim, Ze mam novy e-shop, kde
si miZete vSechno prohlédnout do de-
taild. S dobrymi obrdzky mi pomdhaji
mistni fotografky, Sasa Kosenko a Edita
Bizova. S Editou jsme dokonce nedav-
no vytvorily krasnou sérii fotografif,
kterd mi pomdhd mé vyrobky prezen-
tovat. VSechno vzniklo v projektu Kre-
ativni vouchery pro Kraj Pernstejnt
a fotky miiZete na mém webu vidét.
Najdete ho na adrese www.hanakode-
sign.cz

Potisky lozniho pradla, détského tex-
tilu, vlastni autorské dopliiky.... Kde
berete pro své napady inspiraci?
Pokud pracuji pro klienty, je to Cas-
to sam vyrobce, ktery pfichdzi s vizi
nového vyrobku. V idedlni spolupraci
respektuji jeho zadan{ a on respektuje
muj autorsky rukopis. Tak vznikaji tfe-
ba dezény loZniho pradla pro Svitap.

Svou znacku Hanako mam pravé pro
to, abych si mohla realizovat i vlastni
ndpady. A o ty opravdu neni nouze, roji
se vSude kolem a nejvétsim zdrojem je
mi pfiroda. Tvary a barvy zvifat a rost-
lin jsou nekone¢nym zdrojem inspira-
ce.

Kromé médnich dopliiki se miiZe-
me s Vasi praci potkavat i v riznych
méstech, pro které ilustrujete plany
meést a pamatek, vénujete se i grafice
a ilustracim. Jakou zajimavou zakaz-
ku jste v této oblasti realizovala?

Pardubdky moZna nejvice zaujme dar-
kova kolekce v Infocentru pod Zelenou
Branou. Jedna se o cernobilou sérii

predméti s ilustracemi mistnich mo-

tivii a pamatek. Ptite-li se na nejvets{
kuriozitu, mohu se pochlubit ilustrova-
nymi pldnky pardubickych hibitova. Ty
vznikly ve spoluprici s mistnim studi-
em S usmévem pro vas pro Klub pratel
Pardubicka a mély za dkol zmapovat
hroby vyznamnych osobnosti. Vznik-
ly tiSténé mapky i velké informacni
tabule, které pomdhaji navstévnikim
v orientaci.

A jak to vSechno stihate?

Nestihdm zdaleka vSechno, co bych
chtéla. D€lim svij Cas mezi rodinu
a praci a pfizndvam bez muceni, Ze pro
kreativni povahu neni snadné organi-
zovat Cas. Stdle se uc¢im, jak délat véci
Iépe.

Fialové potéseni - Svestky z Podulsan

Kdyz se iekne slovo Svestky, tak mé jako prvni napadne spojeni Moravy

a slivovice. Ty vyhlasené se ale prekvapivé péstuji v regionu Kunétické hory,
konkrétné ve vesnicce PodiilSany. Nase pozvani k rozhovoru prijala pani Sar-
ka Kucerova, péstitelka ,,Svestek z PodulSan.*

Jaka cesta Vas dovedla az k péstova-

ni Svestek na Pardubicku a jak dlou-
ho se tomu vénujete?

K zemédélstvi me dovedl mij dédecek,
ktery ziskal pozemky a hospodaistvi
v 90. letech v restituci zpét a v dicho-
dovém véku se pustil do hospodareni.
K péstovani Svestek ho dovedla touha
zkouSet nové véci a z ,polafiny” se
vrhl do zatim neznamého odvétvi, a to
sadafstvi. Svestky proto, Ze v tu dobu
byl v CR nedostatek domécich $vestek,

S\ 2 - 5

hlavné z diivodu vykaceni mnoha sadd,
kvili ochrané pfed Sarkou. J4 osob-
n¢ jsem doma pomdhala jiz od détstvi
a zemédélstvi i vystudovala. Naplno
jsem se zacala zemédélstvi vénovat az
po ndvratu ze zahranici v roce 2014.

Jak velky je Vas sad, kolik ¢ita stro-
miu a jaké je jejich stari?

N4S sad m4 skoro 4 ha a ¢itd pres 2 000
stromd riznych odrid. Vétsina stromt
je pivodnich - tedy z let 2002 a 2003.

Postupné zacindme stromy obménovat.
V roce 2019 jsme cast stromt vykdceli
a vysadili novou odridu, na jeji plnou
produkci stéle jesté cekdme.

Jak probiha prodej ovoce? Nabizite
také samosbér?

Prodej ovoce se snaZime sméfovat
hlavné ke koncovym zdkaznikdm. A to
hned z nékolika dtivodt. Jeden z hlav-
nich je touha po zkrdceni distribu¢n{
cesty, podpora regiondlniho prodeje
a zachovdni kvality, kterou miZeme
garantovat, nebo alespori odivodnit,
pro¢ zrovna Svestka kterou nabizime,
nevypadad jako ta v obchodé uprostfed
zimy. SnaZime se se zdkazniky komu-
nikovat. Vysvétlovat jim, Ze neni moz-
né porucit vétru, desti a uz vibec ne
Svestkdm - aby byly zralé ,.tak akorat®
celou sezénu.

Preferujeme prodej uz natrhaného
ovoce - obCas je velmi téZké sehnat
brigddniky, ale snaZime se mit Svest-
ky Cerstvé a nabizet je pro dany ucel
podle toho, jak jsou prave zralé. Proto,
kdyZ si nékdo objedna Svestky na po-
vidla, tak zdkaznikim dame védét, Zze
uZ nastdvd doba ,,téch povidlovych®.
Formu samosbéru volime pouze v oje-
dinélych pripadech, nebo u nékterych
Svestek na zpracovdani.  Doplnéni
k pfimému prodeji tvoii ndS samoob-
sluzny stanek, ktery je v nepfetrZitém
provozu - pokud mame zrovna Svestky
skladem.

U nas se jedna jesté stale o méné ob-
vykly zpusob prodeje, ktery je spiSe
k vidéni v ziapadni Evropé nebo se-
verskych zemich. Jak se Vam tento
zpusob prodeje osvédcil? Nestava se
Vam, Ze na Vas ¢eka na konci dne vy-
prodany stanek a prazdna kasicka?

Forma prodeje v samoobsluzném

stanku se ndm, i pres pocatecni skep-

si okoli, velmi osvéd¢ila. Vychdzim
z predpokladu, Ze vétSinovd spolec-
nost nechce nic ukrast, nebo nékoho
podvést, ale dokdze ocenit praci a vi,
Ze slovo zadarmo je jen slovo. Za ka-
zdym ,,zadarmo* se skryva néc¢i prace
a usili - i za ten kyslik, ktery nutné po-
tiebujeme k Zivotu, mohou napiiklad
stromy okolo nds. Jisté, Ze se obcas
stane, Ze ¢dstka, kterd by ve schrance
méla byt, nenf na korunu pfesné - ale
jindy tam je zase o néco vic a ne vZdy
u sebe vSichni maji drobné piesné na
korunu. Dokonce ndm tam ¢as od Casu
zustane i mily vzkaz, a to je ta moti-
vace o to vétsi. Ve stanku mohou zd-
kaznici nakupovat od 1 kg, takZe na ta-
kové to kazdodenni mlsani v kancelafi
nebo na pracovisti uplné€ idedlni mnoz-
stvi. Vime, Ze se u nds zastavuji déti
cestou ze Skoly pro varku vitamint
a forma stdnku je nejefektivnéjsi, rych-
1a a bezkontaktni... Kazdy den tam
najdete Cerstvé ovoce (pokud zrov-
na nezuii tropickd horka), snazime
se mit stdnek zdsobeny na 10-15 kg.
Tim, Ze tam jsou misky i pfes noc,
muiZou se zastavit ranni ptacata, ale
i vecerni opozdilci a maji témér jisté,
Ze neodejdou s prazdnou.

Pomaha Vam v prodeji ziskany cer-
tifikat regionalni znacky Kraj Pern-
Stejna?

Regiondlni znacka Kraj Pernstejnt ndm
poskytuje nové rozméry zviditelnéni
na mistech, kam bychom se sami do
povédomi nedostali. Zdkazniktim to da
také tusit, Ze se do jisté miry ,,musime*
snazit, kdyZ uz znac¢ku nosime. V roce
2021 jsme vyuzili moZnost Cerpat fi-
nanéni prostiedky z programu Kreativ-
ni vouchery Kraje Pernstejnti na projekt
Sjednoceni prezentace a reklamy Sves-
tek z Podtlsan.

Na zavér jeSté otazka, jaké mate pla-
ny do budoucna? Chystate rozsirit
sortiment i o dalsi produkty ze Sves-
tek a dockame se tak tfeba i Podil-
Sanské slivovice?

Pland mame mnoho, nejen v oblas-
ti Svestek. V tuto chvili jiz nabizime
Svestkovd povidla a suSené Svestky.
V' nejbliZzsi budoucnosti bychom se
chtéli vice ponofit do zpracovavani
produkce, ale slivovice neni zrovna
smér, kterym bych se chtéla ubirat. Ni-
kdy nefikej nikdy, ale v nejbliz§im ho-
rizontu jsou plany odlisné. Nerada bych
byla konkrétni, protoze bych nechtéla
néco zaktiknout ©.



2022

Doma v KRAJI PERNSTEJNU

strana: 03

Strana3

Krajem Pernstejnu na

Urodna krajina Polabi kolem Pardubic je prosluld svym neniroénym rovi-
natym terénem, ktery je jako stvoreny k vyletiim na kole pro celou rodinu.
Nepotiebujete Zadné profesionalni horské kolo ¢i dokonce elektrokolo, nase

22

rovinky zdolate v poklidu i na skladacce. Ponoite se do ¢teni - pfinasime vam

tipy na tii cyklovylety. A pak uz hura vyrazit!

Z Pardubic regionem Kunétické
hory

Trasa zac¢ind i konc¢i v Pardubicich.
JelikoZ se ve mésté nachdzi nescet-
né mnozstvi atraktivit, doporucujeme
strdvit zde minimdlné vikend. Milov-
nici historie si pfijdou na své pfi pro-
hlidk4ch zdmku, ktery nabizi rozlicné
tematické vystavy. Nedaleko zamku
u Pernstynského namésti stoji Zelend
brana. Z jeji vyhlidky se vdm naskytne
pohled napiiklad na secesni Vychodo-
ceské divadlo nebo Automatické mly-
ny. Kdo md v oblibé prochazky, urcité
by se mél vydat do pfilehlych TyrSo-
vych sadii nebo Parku na Spici. Kodci
musi zamifit k dostihovému zavodisti,
které je kazdoro¢né déjistém nejtézsiho
prekdzkového dostihu.

Na kole se pak vydejte z Pardubic po-
dél reky Labe smérem ke Kunétické
hore, ostatné na dominantnf stfedoveéky
hrad uvidite z celé trasy tohoto vyti-

povaného okruhu. Cyklostezka, kte-
rd tudy vede, je vyborné sjizdna i pro
in-line bruslafe. Pfi vystupu na hrad
Kunétickd hora si pékné protdhnete
nohy, protoZe kopci se nevyhnete.

Z pod Kunétické hory se vydejte smeé-
rem na obec Drite¢ a ddle do Rokytna,
kde maji muzeum modeld auticek s nd-
zvem Klukovsky sen. Uvidite na pét ti-
sic modelt auti¢ek z obdobi od 50. do

80. let minulého stoleti.

Okruh uzaviete cestou pies Sezemi-
ce, kde se miZete zastavit u Velkého
a Malého akvaduktu. Oba byly posta-
veny na konci 19. stoletf, dodnes jsou
plné funkéni a jsou prohlaseny kultur-
nimi pamdtkami. Posledni zastdvkou
pfed ndvratem do Pardubic mtize byt
Farma Apolenka v obci Spojil. Vénuje
se predevsim hiporehabilitaci a nabizi
i jezdeckou Skolu pro vefejnost.

Z Pardubic podél Opatovického
kanalu az ke konim

Nejdelsi vytipovana trasa vede z Pardu-
bic aZ do Ndrodniho hieb¢ina Kladruby
nad Labem. Chovani jsou tu staroklad-

kole

rubsti bélousi — ptivodni ¢eské vyslech-
téné plemeno koni urcenych predevsim
k ceremonidlnim tcelim a reprezenta-
ci. Korimi si miZete pokochat ve vybé-
zich nebo pii komentované prohlidce
stdji. Vstupenky doporucujeme rezer-
vovat pfedem na webovych strankach
hiebcina.

Cestou zpét se vydejte podél Opatovic-
kého kandlu a bohdanecskych rybniki
do Lazni Bohdanec tieba zahrdt si golf
a podivat se do Pfirodni rezervace Boh-
danecsky rybnik.

0d Afrického muzea az ke kostelu
sv. Mikulase

Posledni cyklovylet vds zavede na
Holicko. Unikétn{
dr. Emila Holuba pfedstavuje kromé

Africké muzeum

mnoha expondtii z africkych vyprav
i vzdcné osobni pfedméty manzelt Ho-
lubovych. Z Holic se vyddte na sever
do Vysokého Chvojna — zejména déti
budou nadSené z mistniho zookoutku,
dospéli oceni klid a stin mistniho ar-
boreta. Pies lesy plné hub se dostanete
dale do Borohradku a Velin, kde stoji
unikétni roubeny kostel sv. Mikulése.

Pokud vyzkousite Pardubicko na kole,

ujedete s ndmi celych 126 km, bude-
te mit moznost navstivit 46 destinac{
a ochutnat 20 certifikovanych vyrobku
Kraje Pernstejnt.

Mapu ke vSem zminénym trasam zis-
kiate zdarma v kazdém informacnim
centru turistické oblasti Pardubicko,
nebo si ji miZete stdhnout z webu:
www.topardubicko.cz.

Pardubicko
Ponikevé sidce Cech
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Zmrzlinové osvézeni v Kraji Pernstejnu

V letnim horku kazdy rad privita
moznost se osvézit a zchladit. Po-
kud jesté navic radi mlsate, tak jste
v Kraji PernStejni na spravném
misté. Mame tu totiZ hned nékolik
kvalitnich producentti zmrzliny — po-
ctivych a vyhlasenych Siroko daleko.

Pani Pavlisovd je usmévavd piijemnd
dama, ktera sr$i ndpady a je stale dobie
naladénd. Vyrobé zmrzliny se vénuje
jiz 17 let, na zkuSenou byla i v Itdlii,

/ve

Mekce vSech zmrzlindii. Ve Smilové
ulici v Pardubicich oteviela neddvno
podnik ,,Nanukidrna‘. MiuzZete zde
ochutnat jeji $pachtlovanou femeslnou
zmrzlinu pod nazvem Zmrzka Belleza,
a to hlavné ve formé rtiznych nanukd,
zmrzlinovych dezertG nebo dorti. Za-
kladem pro vyrobu dobré zmrzliny je
vybér téch nejkvalitnéjSich surovin,
predevsim od mistnich vyrobcd. ,, Sna-
Zim se navazovat spolupraci s mistnimi
peéstiteli ovoce, bylinek ¢i producenty
mléka a jogurtu.“ fika pani Pavlisova.
V nabidce tak muzZete najit tfeba per-
nikovou zmrzlinu se Svestkovymi povi-
dly (z perniku od pana JanoSe a ze Svest-
kovych povidel od pani Kucerové — oba
dva jsou rovnéz producenty Kraje Pern-
Stejnt). Vyhlasené jsou jeji ,,Mnam
kary* - tifkolovd vozitka pohybujici
se po Pardubicich, riznych akcich
a festivalech, nabizejici kvalitni zmrz-
linu. Nové je mozné zmrzlinu objednat

téz pres sluzbu www.damejidlo.cz.

Za dalsi vybornou zmrzlinou musime
vyrazit na okraj Pardubic do obce Spo-
jil. Zde najdete farmu Apolenka, ktera
vyrabi rizné mlécné produkty z kvalit-
niho kravského a koziho mléka. Ved-
le syrt, jogurtd nebo tvarohu zde tak
muZete ochutnat i zmrzlinu z mistniho
mléka. Vychutnat si ji mtzete v bistru
Chlivek, které slouZi jako socidlnif pod-
nik, kde pracuji osoby se zdravotnim

postiZenim.

Obec Kunétice lezi na frekventované
cesté ze Sezemic na Kunétickou horu.
Oblibenou zastavkou vsech projizde-
jicich, cyklistl, motoristti i motorkdia
je mistni Zmrzlina z Kunétic. Pan
Pavlis s byvalou manZzelkou zacali své
podnikéani v oblasti zmrzliny uz v roce
2006. Mistni tocend zmrzlina se od té
doby stala vyhldsenou, nové zde mize-
te ochutnat tfeba zmrzlinu bez pridané-
ho cukru nebo s prichuti visné v rumu.
Pro skutecné osvéZeni doporucujeme

— —
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i ruéné vyrdbéné ledové tristé. Na pa-
matku si zde miZete zakoupit i turistic-
kou znamku s logem Kraje Pernstejnti.

Za poslednim vyrobcem kvalitni zmrz-
liny se presuneme do Holic, leZicich
jesté v okrese Pardubice. Holickd zmrz-
lina U Pepeho zde nabizi kazdy den
6 druhti tocené zmrzliny. ,, Nasim cilem
Jje vyroba domdci zmrzliny z téch nej-
kvalitnéjsich ingredienci, zasadné dle
svych vlastnich origindlnich receptur,

fikd pan Branda ,,Pepe. Ochutnat zde
muzete, mimo klasické femeslné zmrz-
liny, také Pepeho fadu fit zmrzlin,
které obsahuji 75% ovoce, napiiklad
malinovou s bazalkou bez ptidaného
cukru, nebo letosSni novinku kefirovou
Béhem tropickych let-
nich vecerti pak prileZitostné probihd

s bortvkami.

prodej specialnich alkoholovych zmrz-
lin. A i zde je mozné zakoupit specidlni
turistickou zndmku.

Noviny Doma v Kraji Pernstejnii 2022 * Turistické noviny pro tizemi Regionu Kunétické hory, Bohdane¢ska, Holicka a Pardubic. « Vyddvd MAS Region Kunétické
hory, z.s., ve spolupréci s Asociaci regiondlnich znacek * Kontaktni osoby: Mgr. Bc. Michaela Kaplavkovd, tel. 777 693 680, kaplavkova.masrkh @ gmail.com ©
Fotografie: archiv partnerskych regiond; Edita Bizové, Oleksandra Kosenko ¢ AutoFi texti: Michaela Kaplavkovd - MAS Region Kunétické hory, Markéta Kratka
- Pardubicko - Pernikové srdce Cech * Graficky navrh: 2123design s.r.0. « DTP: Pavel Vitek * naklad: 10 000 ks * © 2022 * Noviny Doma v Kraji Pernstejnti 2022
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Zapojte se mezi certifikované vyrobce
seznackou KRA) PERNSTEJNU
regionalni produkt®

”f‘gmna\n\v‘

Regionalni znacku spravuje MAS Region Kunétické hory, z.s. Do certifikace se mo-
hou zapojit i producenti z mistnich akénich skupin Bohdaneésko, Holicko a mésta
Pardubic. Znacku udéluje nezavisla certifikacni komise, slozend ze zainteresova-
nych vyrobcl, zastupcli mistnich samosprav, Asociace regionalnich znacek a dalsich
organizaci. Tato komise také peclivé dohlizi na kvalitu a plnénf certifikacnich kritérii
uvyrobkt a produkttL.

Pfinos certifikace
» Umisténi informace na celorepublikovém webu ARZ a na webech regiont

a partnerskych systém;
Zverejnéni v novinach ,Doma v Kraji Pernstejn(l’, v katalogu vyrobka
a ostatnich materialech region;
Navazani komunikace a spoluprace s dalsimi vyrobci, moznost propojeni
nabidky, moZnost zapojeni se i do dalsich aktivit, sdilenf informaci;
Prezentaceaspolupracesregionalnimivyrobci, mistnimiprodejciasubjekty
poradajicimi prodejni a prezentaéni akce aj.

Objevujte mistni kvalitni produkty. To, co je vyrobeno mistnim vyrobcem, to, coje vypro-

dukovano v mistnf krajiné, je jedinecné, nezameénitelné, a tudiz prirozené konkurence-

schopné i v globalnim svété. Ochutnavejte a vyuzivejte je!

Hlavnikoordinator:
MAS Region Kunétické hory, z.s., Husovo namésti 790, 533 04 Sezemice
Mgr. Bc. Michaela Kaplavkova, tel.: 777 693 680, kaplavkova.masrkh@gmail.com

www.masrkh.oblast.cz
Vice na www.regionalni-znacky.cz/kraj-pernstejnu
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Kvalitu systému znaceni zastieSuje Asociace regiondlnich znacek od r. 2005.
V soucasné dobé se jednd o partnerstvi 30 subjekti s cilem zvySovani osvéty
o celospolecenskem prfinosu lokdlni produkce.

UzEMi KRAJ PERNSTEIND regionaini produkt®
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Uzemi regionalniho znaceni
[ MAS Bohdanedsko

[0 Mas Holicko

[ MAS Region Kunétické hory
[ statutami mésto Pardubice

Certifikované produkty KRA] PERNSTE]NU regionalni produkt®

Jméno [ nazev firmy Nazev vyrobku/i Adresa provozovny (pro vefejnou prezentaci) e-mail web
Sarka Kucerova Svestky z Podiil3an Podul$any 1, 533 45 Opatovice nad Labem 608 614 292 sarkasyrova@gmail com www.ceskesvestky.cz
Ladislav Soukal Zelenina z Rokytna Rokytno 163, 533 04 Sezemice 605945 553 farmarokytno@seznam.cz www.ladislavsoukal.cz
FONTICULUS, spol. s ro. Sudli¢kovy ovocné destilaty a likéry 533 52 Hrobice 53 776 242 884 info@sudlicka.cz www.sudlicka.cz
AGROSPOL HOSTOVICE, as. Jablka Hostovice 79, 530 02 Pardubice 603302359 mlatecek@agrospol-hostovice.cz www.agrospol-hostovice.cz
JanF Vesely HouslafJan F. Vesely Dam hudby —Konzervatof Pardubice, Sukova 1260, 530 02 605143 405 violinvesely@seznam.cz www.luthier-vesely.com
Pavel Janos Pardubicky pernik Pavel Janos Veéry Junkové 306, 530 03 Pardubice 466261167 pernikjanos@seznam.cz www.pernikjanos.cz
Dominik Laznicka Kvétovy med Prelovice 27, 533 41 Prelovice 605935098 dlaznicka@email cz www.vcelarstvi-laznicka.cz
Ing.Jan Sochor Dolanska husa Dolany 31,533 45 Opatovice nad Labem 603 965 558 statekdolany@seznam.cz www.statekdolany.cz
Véra Skutilova Farmarské brambory z Chvojence Chvojenec 234, 534 01 Holice 602 614721 farma.skutil@seznam.cz www.farmaskutil.cz
Truhlarstvi Mrstik s.ro. Tradi¢ni vyrobky z masivu 53316 Strasov 75 775 214 071 jmtruhlarstvi@seznam.cz www.jmtruhlarstviestranky.cz
Zemédélské a obchodni druzstvo Syrové kravské mléko ze Zivanic Zivanice 206, 533 42 Zivanice 603205507 zod hejna@seznam.cz www.zodzivanice.cz
Bratranc( Veverkovych Zivanice
Josef Branda Holicka zmrzlina u Pepeho Hradecka 527, 534 01 Holice 777797 759 josefbranda@seznam.cz www.pepehozmrzlina.cz
Edita Bizova Umélecké fotografie Letisté Pardubice, Prazskd 179, 530 06 Pardubice VI 774 060 613 edit@editbphoto.com www.editbphoto.com
KNEDLIKY KADAVY, spol. s ro. Knedliky Kadavy VI¢i Habrina 118, 533 41 Lazné Bohdaned 777 920 070 knedliky@knedliky-kadavy.cz www.knedliky-kadavy.cz
MgA. Hana Krauseova Hanako autorské doplnky Nam. Cs. Legii 1088, 530 02 Pardubice 775 686 819 hanako@hanako.eu www.hanakodesign.cz
Zemédélska spolecnost Ostretin a.s. Cerstvé mléko z Ostietina 534 01 Ostretin 273 466 686159 kaplan@zsostretin.cz www.zsostretin.cz
Zdenék Pavlis Kunéticka tocena Kunétice 23, 533 04 Sezemice 777 008 003 zmrzka kunetice@gmail.com www.zmrzlina kunetice.cz
Rybni¢ni hospodéfstvi, s.ro. Pernstejnsky kapr Sadka 148,533 41 Lazné Bohdanec 602 556 331 adolfvondrka@rhb.cz www.pernstejnskykapr.cz
Diana Houdova MIécné vyrobky z Farmy Apolenka Na Okrajich 156, 530 02 Spojil 775 614 618 diana.apolenka@seznam.cz www.apolenka.org
Mgr. Monika Pavlisova RemesIna zmrzka z mriam kary Smilova 320 Pardubice 608 014 016 monika.pavlisova@seznam.cz www.nanukarna.cz
Jifi Vaclavik Jedlé houby Dolany 22, 533 45 Opatovice nad Labem 777 003 062 pavel@jedlehouby.cz www jedlehouby.cz
Statek Junek Byliny K¥icen 11, 533 41 Kficen 734107 203 statekjunek@seznam.cz www.farmapaseky.cz/statek-junek
Zdrceny jablko Cerstvé mosty a vyrobky zjablek Sladkovského 446, Pardubice 771113 542 zdrceny jablko@gmail.com www.zdrcenyjablko.cz
Martin Stépanek Redické prase Nad HFistém 262, 533 75 Dolni Redice 605 411 291 stepanekmartin7z@email.cz
AGRODRUZSTVO KLAS Jarni sladovnicky je¢men 53341 Kficen 102 466 921921 stepanek@agd.cz www.agd.cz




